Réponses au questionnaire enfants 6-9 ans.

1" NIVEAU :

1) Le nom de I'arbre qui fabrique les féves de cacao est le cacaoyer.
Son fruit s’appelle la cabosse.

2) Pour pousser les cacaoyers ont besoin de chaleur et d’humidité.

3) Les cacaoyers sont arrivés au Mexique grace aux singes et aux oiseaux qui
consommaient la pulpe située autour des feves de cacao. En rejetant les féves
ameres, ils ont fait voyager le cacaoyer jusqu’au Mexique.

4) Le nom du premier peuple qui a consommé le cacao est : les Olmeques.
Il'y a 4000 ans.

5) Pour acheter un lapin il fallait dix feves de cacao.

6) L'objet en pierre sur lequel étaient écrasées les féeves de cacao s’appelle un
metate.

7) Les Mayas et les Azteques ont ajouté du piment a la boisson cacaotée.

8) Le personnage est en train de souffler dans un gobelet pour faire de la
mousse.

2° NIVEAU:

9) Le nom du conquérant espagnole qui a ramené la recette de la boisson cacaotée
en Espagne est Hernan CORTEZ.

10) L’ingrédient important qui a été rajouté par les Espagnols est le sucre.

11) La boisson cacaotée est arrivée en France grace au mariage de princesses
espagnoles avec des rois francais.
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12) Cette boisson était préparée dans une chocolatiére.

13) Le baton qui dépasse de la chocolatiere sert a faire de la mousse. C’est un
moussoir, son nom espagnole est : molinillo.

14) Les trois caractéristiques d’une chocolatiere sont les suivantes :

- le trou dans le couvercle pour faire passer le moussoir.

- le bec verseur placé tres haut afin de pouvoir verser de la mousse dans la
tasse.

- une anse placée a I’horizontale sur le c6té a 90° du bec verseur.

15) Voici quelques marques de chocolat que vous pouvez reconnaitre :
- Banania
- Suchard
- Poulain

- Menier...

3° NIVEAU:

16) Les trois différents chocolats sont
- le chocolat noir
- le chocolat au lait
- le chocolat blanc.

Le moins sucré est le chocolat noir.
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